
19,50 €

19,50 €

19,50 €

18,50 €

19,50 €

19,50 €

22,50 €

19,50 €

19,50 €

19,50 €

ENTRÉES ET SALADES

19,50 €

24,50 €

PLANCHE ‘‘SPUNTINU‘‘  CHARCUTERIE ET FROMAGES CORSES
jambon cru, coppa, saucisson, fromages corses, confiture de 
figues et salade verte
 Pour 1 personne  18,50 €  Pour 2 personnes  28,50 €

SALADE A CAPRA
Chèvre pané, salade, tomates, panzetta, oignons, pignons, miel

SALADE CÉSAR
Poulet croustillant, salade, tomates séchées, oeuf, copeaux 
de parmesan, oignons, croûtons, sauce césar

SOUPE DE POISSONS DE LA CASTAGNA (PÊCHE LOCALE)
Accompagnée de ses petits croûtons, rouille, ail, emmental

PETITES FRITURES D’ÉPERLANS

SALADE GRECQUE ‘‘HORIATIKI’’
Salade, feta, tomates, concombres, poivrons, pastèque*, 
oignons rouges crus, olives noires, huile d’olive et origan

CARPACCIO DE BOEUF À L’ITALIENNE FRITES MAISON

CARPACCIO DE BOEUF À LA TRUFFE FRITES MAISON

INSALATA DI MARE
Crevettes, poulpes, calmars, moules, salade verte, tomates

SALADE BURRATA
Salade verte, melon*, pastèque*, tomates, olives noires, 
jambon cru, burrata

SALADE FRAÎCHEUR 
Salade verte, melon*, pastèque*, tomates, olives noires, 
tomme corse, jambon cru

AVOCADO TOAST
Pain toasté brioché, avocat, burrata, grenade, tomates cerises, salade
Supplément saumon

TOMATES À L’ANCIENNE ET BURRATA  150 G (EN SAISON)
Tomates à l’ancienne, burrata, basilic, huile d’olive

Sur commande Pour 2 personnes

80,00 €LINGUINE AUX FRUITS DE MER
Langouste, gambas, langoustines, palourdes et moules

PÂTES À LA CARBONARA
Panzetta (poitrine fumée corse), crème fraîche et oeuf

PÂTES AU PESTO
Burrata, jambon cru et crème fraîche

POSSIBILITÉ DE REMPLACER PAR DES PÂTES SANS GLUTEN  3€/PERSONNE

PÂTES AU SAUMON ET PISTACHES
Saumon fumé, échalotes, crème fraîche, pistaches concassées

24,50 €

19,50 €

21,50 €

26,00 €

26,00 €

PÂTES ET RISOTTO

|

CALAMARATA
Pâtes italiennes, gambas, moules, poulpe, palourdes, 
calamars et vin blanc

28,00 €

5,00 €

RIGATONI À LA TRUFFE
Burrata et jambon cru

RISOTTO À LA TRUFFE PARMESAN ET JAMBON CRU

*melon et pastèque en saison

*pastèque en saison

*melon et pastèque en saison

|

|

|

|

|

ANCHOIS    sauce tomate, anchois, olives, câpres
MARGUERITE   sauce tomate, mozzarella, huile d'olive, basilic 
PARME    sauce tomate, jambon cru, champignons frais, mozzarella, olives
REGINA    sauce tomate, jambon, champignons frais, mozzarella, olives 
CALZONE    sauce tomate, jambon, champignons frais, mozzarella, oeuf 
PATRIOTTU  sauce tomate, figatellu, champignons frais, tomme corse, mozzarella, olives 
PEPPERONI    sauce tomate, pepperoni (saucisse piquante), mozzarella, basilic, olives 
VÉGETARIENNE    sauce tomate, aubergines, poivrons, oignons confits, mozzarella 
FRUITS DE MER    sauce tomate, fruits de mer, palourdes, moules, gambas, mozzarella
REINE BLANCHE     crème fraîche, jambon, champignons frais, mozzarella, olives 
4 FROMAGES    crème fraîche, bleu, chèvre, mozzarella, emmental
CURRY    crème fraîche, poulet, mozzarella, olives, curry 
NORVEGIENNE    crème fraîche, saumon, mozzarella 
CALZONE BLANCHE    crème fraîche, jambon, champignons frais, mozzarella, oeuf 
CHÈVRE MIEL    crème fraîche, chèvre, miel, mozzarella, olives 

TARTUFFO  crème fraîche, jambon cru, copeaux de parmesan, crème de truffe, 
stracciatella de burrata, roquette
VEZUVIO    crème fraîche, mortadelle, mozzarella, pistache, stracciatella de burrata 
PESTO    base pesto, mozzarella, stracciatella, tomates cerises, pignons, jambon cru
PISTACCHIO    crèmeux pistache, mozzarella, bleu, chiffonade de coppa, pétales de 
grana padano, pistache

12,50 €
12,50 €
14.50 €
13,50 €   
14,50 €     
14,50 €    
13,50 €    
13,50 €   
19,50 €
13,50 €
14,50 €
13,50 €
15,00 €
14,50 €
13,50 €

29,00 €

19,50 €
15,50 € 
19,50 €

     

MOULES NUSTRALE DI DIANA À LA CORSE 
FRITES MAISON (EN SAISON)
Vin blanc, échalotes, tomme corse, jambon cru

MOULES NUSTRALE DI DIANA MARINIÈRES 
FRITES MAISON (EN SAISON)

CALAMARS À L’AJACCIENNE 

18,90 €

16,90 €

22,50 €

SARDINES GRILLÉES 
Pommes de terre grenailles

18,50 €

DAURADE 
Légumes et risotto parmesan

26,50 €

POULPE EN PERSILLADE 
Pommes de terre grenailles

22,50 €

PAVÉ DE SAUMON À LA TOSCANE 
Accompagné de riz (sauce à part)

25,50 €

GAMBAS GRILLÉES 
Accompagnement au choix

28,50 €

TARTARE DE BOEUF PRÉPARÉ  
Frites maison

MAGRET DE CANARD 
Accompagné de son écrasé de pommes de terre, sauce 
miel thym

ESCALOPE DE VEAU FORESTIÈRE 
Champignons frais, crème fraîche et frites maison

LA PIÈCE D’ENTRECÔTE DE BOEUF 350 G 
Pommes de terre sautées sauce au choix 

BURGER NUSTRALE 
Pièce du boucher 180 g, tomme corse, panzetta, tomate, 
salade, ketchup et frites maison

BURGER 
Pièce du boucher 180 g, cheddar, tomate, salade, 
ketchup et frites maison

19,50 €

20,50 €

27,50 €

21,50 €

26,50 €

23,50 €

BURGER XXL 
2 Pièces du boucher 180 g, cheddar, tomate, salade, 
ketchup et frites maison

22,50 €

Frites maison
Frites cheddar et panzetta corse 
Frites de patates douces
Pâtes, légumes, riz
Purée ou risotto à la truffe
Sauce tomme corse ou forestière

3,80 €
6,50 €
6,00 €
3,80 €
8,50 €
3,00 €

ESCALOPE MILANAISE 
Escalope de veau panée rites maison

23,50 €

POSSIBILITÉ DE REMPLACER PAR DU PAIN À BURGER SANS GLUTEN +3€

BURGER NUSTRALE XXL 
2 Pièces du boucher 180 g, tomme corse, panzetta,  tomate, 
salade, ketchup et frites maison

23,50 €

LES SUPPLÉMENTS ACCOMPAGNEMENTS :

CHICKEN AVOCADO BURGER 
Poulet pané, cheddar, crémeux d’avocat, choux rouge, 
tomate et frites de patates douces

22,50 €

CÔTÉ MER

CÔTÉ TERRE

|

|

|

|

|

|

Nuggets de poulet   OU   Steak haché frites   OU   Linguine carbonara 
OU   Pizza sauce tomate, fromage

MENU ENFANT (moins de 12 ans) - 12,50 €

Dessert surprise : Base de glace au choix    OU    Glace italienne

Accompagnés de son dôme de riz

La carte des allergènes est disponible à la demande. 

PIZZA AU FEU DE BOIS

PIZZA SIGNATURE

Supplément oeuf ou garniture 2,00 €

CRÈME BRÛLÉE À LA MYRTE

PROFITEROLES MAISON  REVISITÉES   
Glace vanille sauce au choix : chocolat ou caramel beurre salé ou pistache, chantilly

PAVLOVA AUX FRUITS DU MOMENT 
Base meringue, coulis et fruits, chantilly

CAFÉ GOURMAND

ASSIETTE DE FROMAGE CORSE ET CONFITURE DE FIGUES

11,50 €

9,50 €

9,50 €

10,50 €

11,50 €

10,50 €

EXPRESSO AFFOGATO

8,50 €

La maison n’accepte pas les chèques. Carte bancaire à partir de 10,00 €.  
Tickets Restaurant papier uniquement  25,00 € par personne
paiement ANCV uniquement sur 50 % de l’addition totale.Végétarien

DESSERTS

Sans gluten

|

|

|

|

THÉ GOURMAND

MYRTE GOURMANDE

8,50 €


